


UNIKATE AUS HANDARBEITGEBRAUCHSANWEISUNG - SO HABEN SIE FREUDE AN IHREM PRODUKT

������ �:�S�V �H�I�V �I�V�W�X�I�R �&�I�R�Y�X�^�Y�R�K �W�S�P�P�X�I�R �7�M�I �-�L�V�I �K�Y�W�W�I�M�W�I�V�R�I 
Teekanne* mehrfach gründlich mit warmem Wasser ausspülen. 
�)�V�L�M�X�^�I�R �7�M�I �H�M�I �/�E�R�R�I �R�Y�V�� �[�I�R�R �7�M�I �X�E�X�W�m�G�L�P�M�G�L �Q�M�R�H�I�W�X�I�R�W �^�Y 
zwei Dritteln befüllt ist. 

2. 	 Eine gusseiserene Kanne ist für alle Wärmequellen außer 
�+�E�W�L�I�V�H�I �K�I�I�M�K�R�I�X�� �7�M�I �H�E�V�J �� �[�M�I �E�P�P�I �1�I�X�E�P�P�K�I�K�I�R�W�X�m�R�H�I �� �E�Y�J 
gar keinen Fall in einer Mikrowelle erwärmt werden. 

3. 	 Gusseisen ist sehr schwer und kann Wärme gut speichern. 
Gusseisen kann nicht verbogen werden, aber brechen. Achten 
�7�M�I �H�I�W�L�E�P�F �H�E�V�E�Y�J�� �H�M�I �/�E�R�R�I �R�M�G�L�X �J�E�P�P�I�R �^�Y �P�E�W�W�I�R��   �%�Y�G�L 
plötzliche Aufheizungs- oder Abkühlungsprozesse sollten 
unterbleiben. 

4. 	 Die gusseiserne Kanne wird innen mit 
einer Emaillierung versiegelt. Diese 
ist ausschließlich für die Benutzung 
mit nichtaromatisierten Grün-  
und Schwarztees zugelassen. 
Die Teekanne  darf dem-
entsprechend auf gar 
keinen Fall in Verbindung 
mit allen säurehaltigen 
Lebensmitteln, zum 
Beispiel säurehaltigen 
Früchte-, Rooibos- 
und Kräutertees, 
befüllt und betrieben 
werden. Vermeiden 
Sie in der Kanne 
außerdem den  
Zusatz säurehaltiger 
Substanzen wie zum 
Beispiel Zitronensaft 
oder ähnlichem.

5. 	 Im Laufe der Zeit werden 
im Inneren der Kanne Tee- 
ablagerungen, auch Patina 
�K�I�R�E�R�R�X��  �I�R�X�W�X�I�L�I�R��  �7�T�‚�P�I�R �7�M�I 

die Kanne bitte nach jedem Gebrauch nur mit warmen Wasser 
�E�Y�W�� �7�S�P�P�X�I�R �7�M�I �O�I�M�R�I �4�E�X�M�R�E �[�‚�R�W�G�L�I�R�� �[�M�W�G�L�I�R �7�M�I �H�M�I �8�I�I�O�E�R�R�I 
nach jeweils zwei bis drei Benutzungen innen mit einem weichen  
Lappen aus.

6. 	 Unterlassen Sie bei der Reinigung den Gebrauch von 
Reinigungsmitteln sowie allen säurehaltigen Substanzen wie 
Essig- oder Zitronensäure, da diese dem Gusseisen und der 
Emaillierung schaden. 

���� �&�I�M �*�P�I�G�O�I�R �E�Y�J �H�I�V �/�E�R�R�I�� �^�Y�Q �&�I�M�W�T�M�I�P �H�Y�V�G�L �*�I�X�X�� �O�}�R�R�I�R �7�M�I 
�I�M�R�I �Z�I�V�H�‚�R�R�X�I �7�T�‚�P�Q�M�X�X�I�P�P�}�W�Y�R�K �Z�I�V�[�I�R�H�I�R�� �(�M�I�W �W�S�P�P�X�I �E�F�I�V �H�M�I 
�%�Y�W�R�E�L�Q�I �F�P�I�M�F�I�R�� �(�M�I �/�E�R�R�I �H�E�V�J �R�M�G�L�X �M�R �H�M�I �7�T�‚�P�Q�E�W�G�L�M�R�I �Y�R�H 

�R�M�G�L�X �Q�M�X �W�G�L�E�V�J�I�R �7�T�‚�P�W�G�L�[�m�Q�Q�I�R �S�H�I�V �m�L�R�P�M�G�L�I�Q �K�I�V�I�M�R�M�K�X 
werden. 

8.    Früher oder später wird jede gusseiserne 
Teekanne kleinere Roststellen aufweisen. 

Das liegt in der Natur dieser Kannen 
und schadet weder der Kanne noch 

�H�I�V �+�I�W�Y�R�H�L�I�M�X��  �7�S�P�P�X�I�R �7�M�I �H�M�I�W�I 
�7�X�I�P�P�I�R �W�X�}�V�I�R�� �W�S �O�}�R�R�I�R �7�M�I �H�M�I 
Kanne nach dem Ausspülen außen 
mit einem leicht öligen Lappen 
abwischen. 

9.	 Abweichungen in Form, 
Farbe und Volumen der Kanne 
(bis zu 0,1 Liter) sind völlig 
normal und ein Indiz für  
echte Handarbeit. Jede 
Kanne ist ein Unikat. Daher 
�½�R�H�I�R �W�M�G�L �J�E�W�X �‚�F�I�V�E�P�P �O�P�I�M�R�I 
�9�R�X�I�V�W�G�L�M�I�H�I��  �7�S�Q�M�X �W�X�I�P�P�I�R 
diese Abweichungen keinen 

Grund zur Reklamation dar.

*Die Gebrauchsanweisung bezieht 
sich auf alle gusseisernen Produkte 

von MAOCI.

Gusseiserne Produkte der Marke MAOCI werden in einem  
aufwendigen Verfahren per Hand hergestellt und koloriert.  
Dabei werden die Innenformen einzeln aus Ton gefertigt und nach 
dem Guss der Kannen zerbrochen. Jede Form ist deshalb nur ein-
mal verwendbar.Auch beim  Ausschleifen und Lackieren gibt es  
keine automatisierten Prozesse.

All das macht unsere gusseisernen Teekannen zu handwerklichen 
Meisterstücken, bei denen keines dem anderen gleicht. Vergleicht 
man zwei auf den ersten Blick identische Exemplare, wird man  
�M�Q�Q�I�V �/�P�I�M�R�M�K�O�I�M�X�I�R �½�R�H�I�R�� �M�R �H�I�R�I�R �W�M�I �W�M�G�L �Y�R�X�I�V���W�G�L�I�M�H�I�R�� 

In den Kannen spiegeln sich einerseits die Fertigkeiten der 
Mitarbeiter wieder, die sie herstellen. Andererseits werden 
auch die unterschiedlichen Kulturen und Geschmäcker  
sichtbar. In jeder gusseisernen Teekanne verbinden sich 
Tradition und Handwerk zu einer harmonischen Einheit.  

Ursprünglich wurden die gusseisernen Teekannen vor allem 
�E�P�W �;�E�V�Q���;�E�W�W�I�V���7�T�I�M�G�L�I�V �Z�I�V�[�I�R�H�I�X��  �Y�Q �+�V�‚�R�X�I�I�O�m�R�R�G�L�I�R  
immer wieder mit Wasser auffüllen zu können. Das poröse  
Gusseisen bewirkt, dass das Wasser sehr lange heiß bleibt. Wohl-
temperiertes Wasser war und ist somit immer zur Hand. 

Ebenso gut kann man jedoch verschiedene Tees in den meister-
haft gearbeiteten Kannen aufgießen. Der Tee wird in einer guss-
eisernen Kanne sehr lange heiß bleiben und nicht nachbittern oder 
fade schmecken.

Alle Kannen werden selbstverständlich sorgfältig ausgewählt.  
Dabei arbeiten wir nur mit ausgesuchten Lieferanten  
zusammen, von deren sehr guter Qualität wir uns persönlich  
überzeugt haben.


