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45 359 0,7 l EUR45 350 0,7 l EUR 45 351 0,7 l EUR

45 229 1,2 l EUR45 220 1,2 l EUR 45 221 1,2 l EUR

45 149 0,9 l EUR45 140 0,9 l EUR 45 141 0,9 l EUR

45 540 17 cm EUR 45 500 0,12 l EUR

45 569 13,5 cm EUR45 560 13,5 cm EUR 45 561 13,5 cm EUR



75 350 0,7l / 13,5cm EUR 75 351 0,7l / 13,5cm      EUR

75 359 0,7 Liter Fassungsvermögen / 13,5 Zentimeter Durchmesser EUR

ARARE 09 + DENXI 14

75 141 0,9l / 13,5cm EUR 75 149 0,9l / 13,5cm EUR

75 140 0,9 Liter Fassungsvermögen / 13,5 Zentimeter Durchmesser EUR

ARARE 12 + DENXI 14

75 220 1,2l / 13,5cm EUR 75 229 1,2l / 13,5cm EUR

75 221 1,2 Liter Fassungsvermögen / 13,5 Zentimeter Durchmesser EUR

Ab JETZT wieder im PROGRAMM
GUSSEISERNE PRODUKTE 

made by MAOCI

UNSER TOPANGEBOT - 0,7 LITER SET UNSER TOPANGEBOT - 0,9 LITER SET UNSER TOPANGEBOT - 1,2 LITER SET 

ARARE 07 + DENXI 14

Gusseiserne Produkte der Marke MAOCI werden in einem aufwendigen Verfahren per Hand hergestellt und koloriert. 
Dabei werden die Innenformen einzeln aus Sand gefertigt und nach dem Guss der Kannen zerbrochen. Jede Form ist deshalb 

nur einmal verwendbar. Auch beim  Ausschleifen und Lackieren gibt es keine automatisierten Prozesse.

All das macht unsere gusseisernen Teekannen zu handwerklichen Meisterstücken, bei denen keines dem anderen gleicht. 
Vergleicht man zwei auf den ersten Blick identische Exemplare, wird man immer Kleinigkeiten finden, in denen sie sich unterscheiden. 

In den Kannen spiegeln sich einerseits die Fertigkeiten der Mitarbeiter wieder, die sie herstellen. Andererseits werden auch die 
unterschiedlichen Kulturen und Geschmäcker sichtbar. In jeder gusseisernen Teekanne verbinden sich Tradition und Handwerk 

zu einer harmonischen Einheit. 

Alle Kannen werden selbstverständlich sorgfältig ausgewählt. Dabei arbeiten wir nur mit ausgesuchten Lieferanten zusammen, 
von deren sehr guter Qualität wir uns persönlich überzeugt haben. Zur Qualitätssicherung werden die MAOCI-Produkte zudem 

von eurofins, dem in Deutschland führenden Labor auf dem Gebiet mikrobiologischer Untersuchungen von Lebensmitteln, geprüft.


